Fiche technique -
Manche Ultra-Hygiénique,
@32 mm, 1500 mm

Fourniture Laitiére
Concevoir & développer
vos fabrications

Référence :

Vert : H07.17102 *
Bleu : H07.17203
Rouge : HO7.17304

Blanc : HO7.17405
Jaune : H07.17506
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Réduisez le risque de contaminations croisées avec ce Manche Ultra-Hygiénique aussi léger que

résistant et sans aspérités ou peuvent se nicher les bactéries. Il est doté de rides verticales et ()
d’une finition mate garantissant une prise en main améliorée — méme avec les mains grasses. qh,
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Caractéristiques -
~

()

Matéri Polypropyléne ,q:,
ateriau Renforcé fibre de verre Ko
>

Conformité Halal et Casher Oui I
. . ()
Dimensions (L x | x h) (mm) 1500 x 32 x 32 ‘=
(®)

Température de stérilisation recommandée (autoclave) |121°C ‘_8
O

®)

Température max. de nettoyage (Lave-vaisselle) 93°C

Température max. d'utilisation (pour contact alimentaire) | 100°C

Température max. d'utilisation (pour contact 100°C
non-alimentaire)

Température d'utilisation min.3 -20°C
Poids 0.45kg
Code douanier 96039010
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