FICHE PRODUIT

Fourniture Laitiére

Concevoir & développer
vos fabrications

Mix cepes

Préparation culinaire aromatisée a base . \
de cepes 80% et d’huile de tournesol -

CONSEILS D’UTILISATION :

A intégrer dans toutes vos préparations 3 |
base de cepes pour apporter du goUt et du

marquant. P
&
PLANTIN
CHAMPIGNONS UTILISES Tt

Ceépes
Boletus edulis, aereus,

reticulatus, pinicola : -.',

Pateuse
VALEUR ENERGETIQUE 1011 kJ / 244 keal

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100 g)

GRAISSES 20g
CONSERVATION dont acides gras saturés | 4,2 ¢
GLUCIDES 93¢

. AVANT OUVERTURE dont sucres <01g
A conserver au sec, PROTEINES 4hg
a l'abri de la chaleur et de la lumiere. FIBRES 479
SEL 09g

REF POIDS TYPE PCB DDM
Elaboré en France DELO136 1 kg Doypack | Par 9 24 mois

®IFS " dans nos ateliers
- certifiés IFS Food

Pour plus d'informations :
contact@fourniture-laitiere.com / 04 74 30 50 37



